
  
 MENÚS 
 Maig de 2018 

Excepcionalment hi pot haver variacions per motius aliens a la nostra voluntat, sobretot pel que fa a les postres. 

 

 Del 30 d’abril al 4 de maig  Del 7 a l’11 de maig  Del 14 al 18 de maig  Del 21 al 25 de maig  

DILLUNS FESTIU 
1. Arròs amb salsa de tomàquet 

2. Llom a la planxa amb amanida 
d’enciam i tomàquet 

3. Pera 

1. Fideus gratinats 

2. Truita a la francesa amb amanida 
d’enciam i tomàquet 

3. Préssec 

FESTIU 

DIMARTS FESTIU 
1. Macarrons a la bolonyesa 

2. Truita a la francesa amb amanida 
d’enciam i espàrrecs 

3. Iogurt 

1. Mongeta blanca bullida amb raig 
d’oli d’oliva 

2. Botifarra amb amanida d’enciam i 
pastanaga 

3. Meló 

1. Espaguetis amb salsa de 
tomàquet i orenga 

2. Croquetes amb amanida de 
tomàquet i blat de moro 

3. Iogurt 

DIMECRES 

1. Espirals amb tomàquet 

2.  Nuguets amb amanida d’enciam i 
tomàquet 

3. Iogurt 

1. Amanida de llenties 

2. Hamburguesa de vedella amb 
amanida d’enciam i pastanaga 

3. Síndria 

1. Sopa d’arròs 

2. Peix a la planxa amb amanida 
d’enciam i olives 

3. Iogurt 

1. Llenties estofades 

2. Truita a la francesa amb amanida 
d’enciam i espàrrecs 

3. Meló 

DIJOUS 

1. Cigrons bullits amb raig d’oli 
d’oliva 

2. Salsitxes amb amanida de 
tomàquet i olives 

3. Maduixes 

1. Pèsols amb patates 

2. Cruixent de pollastre amb 

tomàquet amanit 

3. Plàtan 

1. Amanida russa  

2. Hamburguesa de pollastre amb 
tomàquet amanit i olives farcides 

3. Micacos 

1. Patata i mongeta tendra 

2. Bacallà amb samfaina 

3. Síndria 

DIVENDRES 

1. Escudella de galets   

2. Daus de vedella a la jardinera 

3. Meló 
FESTIU 

1. Escudella de galets 

2. Mandonguilles amb sofregit de 
tomàquet i patates xips 

3. Pera 

1. Arròs bullit 

2. Pollastre a la llimona amb patates 
fregides 

3. Gelat 


